EPICERIE FINE

VIANDES CHARCUTERIE

PLATS CUISINES

FROMAGES ET TRAITEURS

EUROPE

WhatSapp 0661456177
vdp.ldc@gmail.com

CHAQUE SEMAINE UN MENU DIFFERENT AVEC LES PROMOS

"voir Groupe de VDP.LPC Facebook'

Il Mailing hedbomadaire !!

"Votre épicerie fine en ligne et sur les marchés de la région"
(Livraison en colis réfrigéré a domicile a convenir selon votre région)

VDP.LPC
TARIF 2023 /2024

POID CONDITION
DESIGNATION PRIX HT DLC
UNITAIRE NEMENT
PLANCHE APERO ( saucisse seche, saucisson, ]
. . . 62,00 120G SOUS VIDE | 30 jours
jambon cru, chorizo, rosette,salami)
PLANCHE DE CHARCUTERIE N°1 (roti de porc 50g,
rillettes 30g, paté de téte40g, serrano20g, 71,00 180 G SOUS VIDE | 20 jours
rosette20g, saucisson a l'ail 20g)
Wil PLANCHE DE CHARCUTERIE N°2 (pour repas) roti
| B porc braise 60g , pate de campagne 50g, rillette de 81,00 200G SOUS VIDE | 30 jours
' porc 50g ,saucisson a | ail 40g
PALETTE DE CHARCUTERIE SECHE ESPAGNOLE (lomo 20 g ,serrano 20
g,coppa fume 20 g, galet aux poivres 20g , galet chorizo poivres 20g, .
saucisse séche 20g, chorizo 20g ,salami 20g 115'00 140G SOUS VIDE 30 jours
i o PALETTE DE CHARCUTERIE SECHE Origine France (pavé aux poivres 20
- 2 g, Serrano 20 g, rosette 20 g, salami 20g , coppa 20 g, pancetta 20 g, 115,00 160G SOUS VIDE 20 jours
o l‘—f‘(“; < lomo 20 g, chorizo cular 20g )
PALETTE DE 10 A 12 TRANCHES DE POITRINE
75,00 150g SOUS VIDE | 20 jours
FUMEE
PALETTE RACLETTE (200g charcuterie + 200g ]
. 195,00 400 G SOUS VIDE | 30 jours
fromage raclette au lait cru)
4 PALETTE DE FROMAGE Europe (sur stock disponible) 71,00 150G SOUS VIDE | 20 jours
PAL FROMAGE LAIT CRU Europe (sur stock disponible) 99,00 130G SOUS VIDE | 20 jours
PALETTE DE CHORIZO CULARD 55,00 100G SOUS VIDE | 30 jours
PALETTE DE ROSETTE DE LYON 71,00 100g SOUS VIDE | 30 jours
S PALETTE DE ROTI FILET DE PORC MIGNONETTE DE
106, VIDE | 20j
POIVRE ET MOUTARDE 06,00 300G SOuUsS 0 jours
-;. 4 = N, PALETTE BACON FUME 90,00 100G SOUS VIDE | 30 jours




PLANCHE 3 JAMBONS SECS (Parme 50g , Serrano

ENVIRON

115, 1 VIDE '
50g , Bayonne 50g) 5,00 50g SOuUsS 30 jours
PALETTE PATA NEGRA CEBO IBERIQUE 141,00 100g | SOUSVIDE | 30 jours
PALETTE JAMBON DE PARME 114,00 100g | SOUSVIDE | 30jours
PALETTE DE LOMO ESPAGNOL 80,00 100G | SOUSVIDE | 30jours
PALETTE D'ANDOUILLE DE GUEMENE 106,00 100G | SOUSVIDE | 30 jours
PALETTE DE BAYONNE 98,00 100g | SOUSVIDE | 30 jours
PLANCHE DE SERRANO 62,00 100g | SOUSVIDE | 30jours
PALETTE COPPA 79,00 100G | SOUSVIDE | 30jours
té%a PALETTE PANCETTA 89,00 100G | SOUSVIDE | 30jours
PALETTE DE JAMBON BLANC ou FUME CUIT
> 97,00 300G | SOUSVIDE | 30 jours
(4 tranches)
CHARCUTERIE SECHE Origine France § §
DESIGNATION PRIXAUKG | 0! | CONDITION |- o
UNITAIRE | NEMENT
PANCETTA 798 ENTIER | XS | sousviDE |60J ENTIER
ENVIRON
BACON FUME 387 eNTIER | XS | sousVIDE |60J ENTIER
ENVIRON
COPPA 798 ENTIER | XS | sous viDE | 60J Entier
ENVIRON
JAMBON DE PARME os7enTiER | °%S | sousvibe | 90s Entier
ENVIRON
JAMBON SEC SAVOIE 672enTiER | °%S | sousviDE | 90J Entier
ENVIRON
6 KG .
JAMBON SEC SAVOIE FUME 672 ENTIER SOUS VIDE | 90J Entier

[ '{ e
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JAMBON DE BAYONNE 798 ENTIER ENVIRON SOUS VIDE | 90J Entier
PAVE AUX POIVRES 689 ENTIER 1.5KG S/V DEMI 60J Entier
ENVIRON
PAVE NATURE 689 ENTIER 1.5KG S/V DEMI 60J Entier
ENVIRON
ROSETTE ARTISANAL 622 ENTIER 1.5KG S/V DEMI 60J Entier
ENVIRON
SAUCISSON SEC LYONNAIS 141,00 250G PIECE 30 JOURS
Q“ s
\“M"; SAUCISSE SECHE LYONNAISE 141,00 250G PIECE 30 JOURS
[ J [ J -
CHARCUTERIE Origine Espagne i
|
IMAGE DESIGNATION PRIX HT el eRIIEn] DLC
UNITAIRE NEMENT
CHORIZO CULAR 361 ENTIER 1,6 KG SOUS VIDE | 60J Entier
ENVIRON
CHORIZO FORT OU DOUX 200G 105,00 200G PIECE 45 JOURS
PATA NEGRA IBERIQUE DESOSSE 1487 ENTIER 6KG SOUS VIDE | 90J Entier
ENVIRON
SERRANO 496 ENTIER 6 KG SOUS VIDE | 90J Entier
ENVIRON
LOMO AMBUCHIGO 689 ENTIER 1,6 KG SOUS VIDE | 60J Entier
ENVIRON
ROSETTE ESPAGNOLE 336 ENTIER 1,6 KG SOUS VIDE | 60J Entier
ENVIRON
1,6 KG .
SALAMI ESPAGNOL 320 ENTIER SOUS VIDE | 60J Entier
ENVIRON
1,5 KG .
PAVE CHORIZO AUX POIVRES 512 ENTIER S/V DEMI 60J Entier
ENVIRON
FUET 115,00 PIECE 60J ENTIER
N
PATE ,TERRINE ET RILLETTES
POID CONDITION
IMAGE DESIGNATION PRIX AU KG DLC
UNITAIRE NEMENT




SOUS VIDE

2 A 2.5K
PATE CAMPAGNE AUX POIVRES VERTS 240,00 ENVI R5 os EN DEUX | 30 JOURS
MORCEAUX
2 A 2.5KG SOUS VIDE
PATE DE CAMPAGNE 240,00 EN DEUX | 30 JOURS
ENVIRON
MORCEAUX
2 A 2.5KG SOUS VIDE
PATE DE FOIE DE PORC 240,00 EN DEUX | 30 JOURS
ENVIRON
MORCEAUX
2 A 2.5KG SOUS VIDE
PATE DE FOIE DE VOLAILLE 240,00 ENVIRON EN DEUX | 30 JOURS
MORCEAUX
2 A 2.5KG SOUS VIDE
PATE DE FROMAGE TETE 240,00 EN DEUX | 30 JOURS
ENVIRON
MORCEAUX
2 A 2.5KG SOUS VIDE
PATE GRAND MERE 240,00 EN DEUX | 30 JOURS
ENVIRON
MORCEAUX
_p 2 A 2.5KG SOUS VIDE
PATE PROVENCALE PATE DE SAISON ETE 240,00 ENVIRON EN DEUX | 30 JOURS
MORCEAUX
2 A 2.5KG SOUS VIDE
RILLETTE DE CANARD 100% sans porc 320,00 ENVIRON EN DEUX 30 JOURS
MORCEAUX
2 A 2.5KG SOUS VIDE
RILLETTE PUR PORC 275,00 EN DEUX | 30 JOURS
ENVIRON
MORCEAUX
TERRINE AUX 4 VOLAILLES NOIX PISTACHE ET 275.00 2 A 2.5KG SSI\:J;::;E 30 JOURS
NOISETTE ! ENVIRON
MORCEAUX
2 A 2.5KG SOUS VIDE
TERRINE DE POULET A L'ORANGE 275,00 EN DEUX | 30 JOURS
ENVIRON
MORCEAUX
VIDE
2 A 2.5KG SOuS
TERRINE DE LAPIN AUX PISTACHES 275,00 EN DEUX | 30 JOURS
ENVIRON
MORCEAUX
2 A 2.5KG SOUS VIDE
TERRINE DE PIEDS DE PORC AUX PISTACHE 317,00 ENVIRON EN DEUX | 30 JOURS
MORCEAUX
VIDE
TERRINE DE COCHON DE LAIT /FILET MIGNON A 2 A 2.5KG SOuS
275,00 EN DEUX | 30 JOURS
L'ARMANIAC ET PISTACHES ENVIRON
MORCEAUX
TERRINE DE PATE AU ROQUEFORT, COMTE ET 2 A 2.5KG SOUS VIDE
257,00 EN DEUX | 30 JOURS
LARD FUME ENVIRON
MORCEAUX
TERRINE D'ANDOUILLETTE AU POVRE VERT ET 310.00 2 A 2.5KG S;:’;::J?(E 30 JOURS
MOUTARDE DE MEAUX ! ENVIRON
MORCEAUX
TERRINE DE CONFIT DE CANARD A LA 336.00 2 A 2.5KG SSI\:J;::;E 30 JOURS
BOURGUIGNONNE ! ENVIRON
MORCEAUX
2A25KG | 2A2.5KG
GALANTINE DE VOLAILLE FORESTIERE 265, R
65,00 ENVIRON | ENVIRON 30 JOURS




PATE DES ARDENNES AUX 3 FOIES

216,00

2 A 2.5KG
ENVIRON

2 A 2.5KG
ENVIRON

30 JOURS

TERINE DE QUEUE DE BOEUF A L ANCIENNE

336,00

2 A 2.5KG
ENVIRON

SOUS VIDE
EN DEUX
MORCEAUX

30 JOURS

BOLS DE PATE

DESIGNATION

PRIX
UNITAIRE

POID
UNITAIRE

CONDITION
NEMENT

DLC

BOL PATE AU POIVRE VERT

95,00

350G

S/V BOLEN
TERRE CUITE
OFFERT

20 jours

BOL PATE DE CAMPAGNE

95,00

350G

S/V BOLEN
TERRE CUITE
OFFERT

20 jours

BOL PATE DE FOIE

95,00

350G

S/V BOLEN
TERRE CUITE
OFFERT

20 jours

BOL PATE DE FOIE DE VOLAILLE

95,00

350G

S/V BOLEN
TERRE CUITE
OFFERT

20 jours

BOL PATE DE TETE

95,00

350G

S/V BOLEN
TERRE CUITE
OFFERT

20 jours

BOL PATE GRAND MERE

95,00

350G

S/V BOLEN
TERRE CUITE
OFFERT

20 jours

BOL PATE PROVENCALE

95,00

350G

S/V BOLEN
TERRE CUITE
OFFERT

20 jours

BOL RILLETTES DE CANARD

105,00

350G

S/V BOLEN
TERRE CUITE
OFFERT

20 jours

BOL RILLETTES DE PORC

105,00

350G

S/V BOLEN
TERRE CUITE
OFFERT

20 jours

BOL TERRINE DE GALANTINE AUX 5 VOLAILLES
pistaches/ noix/ noisette/ amandes

105,00

350G

S/V BOLEN
TERRE CUITE
OFFERT

20 jours

BOL TERRINE DE GALANTINE DE CANARD A
L'ORANGE

105,00

350G

S/V BOLEN
TERRE CUITE
OFFERT

20 jours

BOL TERRINE GALANTINE DE LAPIN PISTACHE

105,00

350G

S/V BOLEN
TERRE CUITE
OFFERT

20 jours

BOL DE TERINE DE QUEUE DE BOEUFAL
ANCIENNE

115,00

350G

S/V BOLEN
TERRE CUITE
OFFERT

20 jours

BOL DE JAMBON DE BOURGONNE

105,00

350G

S/V BOLEN
TERRE CUITE
OFFERT

20 jours

BOL POJ 'WLEESCH terrine ancienne fait de
morceaux de viande de poule, lapin, porc et veau,

115,00

350G

S/V BOLEN
TERRE CUITE

20 jours




JAMBON CUIT, ROTI, JAMBONNEAU ET DERIVE

froids et pris dans de la gelée

OFFERT |

POID CONDITION
IMAGE DESIGNATION PRIX AU KG DLC
UNITAIRE | NEMENT
» - 1/2 0U
. | JAMBON AU TORCHON AUX HERBES FRAICHES De 6 A 8 KG
. . 315,00 ENTIER 30 JOURS
saison été ENVIRON
S/VIDE
6 A 8 KG 1/20U
JAMBON AU TORCHON NATURE FUME 315,00 ENTIER 30 JOURS
ENVIRON
S/VIDE
‘ N 6 A 8 KG 1/20U
F L) & JAMBON AU TORCHON NATURE 315,00 ENTIER 30 JOURS
s A ENVIRON
A | S/VIDE
6 KG 1/2 0U
JAMBON EPAULE POUR RESTAURATION N 250,00 ENTIER 30 JOURS
— ew ENVIRON
S/VIDE
500G s/V
TALON DE JAMBON 250, 20 JOUR
o o 50,00 ENVIRON | INDIVIDUEL 0 JOURS
\ PIECE SV
[ JAMBON A L OS CUIT NATURE OU FUME AVEC OS 293,00 |ENTIERE DE 30 JOURS
INDIVIDUEL
7 KG
MUSEAU DE PORC (Fromage de téte) POUR 1,5 KG s/V
MUSEAU VINAIGRETTE 260,00 ENVIRON | INDIVIDUEL 30 JOURS
PIED DE PORC CUIT 168,00 450 G SIV 20 JOURS
! INDIVIDUEL
CCEUR DE JARRET DE PORC NATURE OU ROTI AU | 290 NATURE s/V
" 800G 30 JOURS
MIEL 320 ROTI INDIVIDUEL
JAMBONNEAU/JAMBETTE/CROCHE CUITE 293,00 400 G SIV 20 JOURS
! INDIVIDUEL
“ € FILET DE PORC CUIT MIGNOGNETTE DE POIVRE ET PIECE DE S/V
— 301,00 30 JOURS
MOUTARDE DE MEAUX 1,5KG INDIVIDUEL
POITRINE DE PORC CUITE NATURE OU FUME CUIT PIECE DE s/V
318,00 30 JOURS
NATURE OU FUME 1,5KG INDIVIDUEL
S/V PAR S/V
TRAVERS DE POR i
S ORC (RIBS) cuit nature 318,00 MORCEAU INDIVIDUEL 20 JOURS
DE 400G
POITRINE DE PORC FARCIE DE SON FILET MIGNON 305,00 PIECE DE SIV 30 JOURS
| ! 1,5KG INDIVIDUEL
RIBS CUIT MARINES THAI 328,00 PAR 1 KG SIV 15 JOURS
! INDIVIDUEL
PIECE DE s/V
RILLIONS CONFITS DE TOUR AU VOUVRAY 318,00 / 45 JOURS
200G INDIVIDUEL
DIErc NEC [JAV]
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I/ v

R:\ ROTI DE PORC DANS L'EPAULE AVEC COUENNE 284,00 30 JOURS
7 \ ’ 2KG INDIVIDUEL
TERRINE DE JAMBON DE BOURGOGNE 309,00 PIECE DE SIV 30 JOURS
’ 2KG INDIVIDUEL
SAUCISSON CUIT, SAUCISSE CUITE, BOUDIN
POID CONDITION
IMAGE DESIGNATION PRIX AU KG DLC
UNITAIRE | NEMENT
120G PAR
BOUDIN BLANC NATURE 239, VPAR4 | 15JOUR
ou C U 39,00 MORCEAU s/ 5 JOURS
120G PAR
BOUDIN BLANC TRUFFE 39 459, VPAR4 | 15JOUR
ou C TRUFFE 3% 59,00 MORCEAU s/ 5 JOURS
BOUDIN NOIR 285,00 180G PAR S/VPAR4 | 15JOURS
’ MORCEAU
80 G PAR
BOUDIN CREOLE 285, V PARKG | 15 JOUR
OUDIN CREO 85,00 MORCEAU s/ G | 15JOURS
0.600 g S/V
CERVELAS LYONNAIS 239,00 . 30 JOURS
a700g | INDIVIDUEL
80G
FRANCFORT 244,00 ENVIRON L | S/VPAR 10 | 30 JOURS
UNITE
80G
SAUCISSE VIENNOISE non fumé 244,00 ENVIRON L | S/VPAR 10 | 30 JOURS
UNITE
PIECE DE 3
S/V PAR
MORTADELLE AUX OLIVES VERTES 247,00 KG DEMI 30 JOURS
ENVIRON
PIECE DE 3
S/V PAR
MORTADELLE AUX POIVRONS CONFITS 247,00 KG DEMI 30 JOURS
ENVIRON
PIECE DE
c 3 S/V PAR
MORTADELLE NATURE 247,00 KG DEMI 30 JOURS
ENVIRON
SAUCISSON A L'AIL FUME 244,00 400 G SIV 30 JOURS
’ INDIVIDUEL
SAUCISSON AU POIVRE VERT 244,00 PIECE DE SIV 30 JOURS
’ 800G INDIVIDUEL
SAUCISSON AUX NOIX NOISETTES AMANDES ET PIECE DE S/V
244, JOUR
PISTACHES 00 800G INDIVIDUEL 30 JOURS
INAACCC | NECIFNIATINNI | DDIV ANl V2 | POID | CONDITION | nlr
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UNITAIRE NEMENT
MINI SAUCISSE FUMEE 240,00 60 G S/VPARG6 | 30JOURS
SAU.C.ISSE I_’ERUGINE Ol.'lgl.ne.lta.lle porc. paprika SEMI SV PAR
basilic graine de fenouil ail vinaire de vin rouge 257,00 100G 6 6 JOURS
piment espelette
SAUCISSE DE MONTBELIARD 274,00 80G S/VPAR4 | 30JOURS
SAUCISSE DE MORTEAU 274,00 400G SIV 30 JOURS
’ INDIVIDUEL
SAUCISSON LYONNAIS PISTACHE 274,00 400G SIV 30 JOURS
! INDIVIDUEL
SAUCISSE PORMONIER (Saucisse fumée avec 70%
de porc et 30% de légumes (blette, choux et 257,00 100G S/VPAR4 | 30JOURS
poireaux)
SAUCISSE METTWURST ( Al boeuf
o ( Alsace) beeuf fporc/ |, 100G | S/VPAR4 | 30JOURS
cumin/ piment doux/ ail cardamome/ kirsch
SEMI S/VIDE
HIPOLATA 240, JOUR
CHIPO S 0,00 80G PAR 10 5 JOURS
SEMI S/VIDE
SAUCISSE DE TOULOUSE 240,00 150G 5 JOURS
PAR 10
CREPINETTE 215,00 120G SEMI S/VIDE 4 JOURS
PAR 6
CHAIR A SAUCISSE 220,00 PAR 500G SIV 8 JOURS
! INDIVIDUEL
FARCE A TOMATE 239,00 PAR 500G SIV 8 JOURS
! INDIVIDUEL
SEMI S/VIDE
MERGUEZ 282, JOUR
GU 82,00 80G PAR 10 5 JOURS
SEMI S/VIDE
SAUCISSE ECHALOTTE 257,00 80G 5JOURS
PAR 10
EMI S/VIDE
SAUCISSE PROVENCALE 257,00 80G S s/ 5 JOURS
PAR 10
e o ]
PORC IBERIQUE Origine Espagne &
I
POID CONDITION
IMAGE DESIGNATION PRIX AU K DL
G SIG 0 Uk UNITAIRE NEMENT ¢
| e BIEFE NE i
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SECRET IBERIQUE 1ER CHOIX 635,00 300G INDIVIDUEL 12 JOURS
= PLUME IBERIQUE BELOTTA 953,00 PIECE DE SIV 12 JOURS
’ 300G INDIVIDUEL
[ ] [ ]
VIANDE DE PORC Origine Espagne  _:
— PAR KG PAR 4
W@ JOUE DE PORC 318,00 |ENVIRONS| VIDE 12 JOURS
A 9 PIECES
LANGUE DE PORC 257,00 PIECE SIV 12 JOURS
o ! INDIVIDUEL
POID CONDITION
DESIGNATION PRIX AU K DL
SI6 0 UKG UNITAIRE | NEMENT ¢
BARDE DE LARD 230,00 PAR 500G S/V 5 JOURS
12 A 14 KG
HON DE LAIT 28, 4 JOUR
COCHO 328,00 OU 5KG OURS
COCHON DE LAIT DESOSSE ET FARCI CUIT 425,00 16 KG 6 JOURS
’ ENVIRON
COTE DE PORC 1ERE OU ECHINE 239,00 PAR KG S/VPAR2 | 8JOURS
ECHINE DE PORC SANS OS 257,00 PAR KG SIV 12 JOURS
’ INDIVIDUEL
FILET DE PORC SANS OS 257,00 PAR KG SIV 12 JOURS
! INDIVIDUEL
~ PIECE DE S/V
o . FILET MIGNON 336,00 12 JOURS
‘M 0.4 A 500G | INDIVIDUEL
% FOIE DE PORC 195,00 PAR KG SIV 5 JOURS
! INDIVIDUEL
g GORGE DE PORC 195,00 PAR KG SIV 5 JOURS
_—— ’ INDIVIDUEL
hid GRAS DE PORC 160,00 PAR KG SIV 5 JOURS
! INDIVIDUEL
- PIED DE PORC 151,00 UNITE SIV 5 JOURS
b ’ INDIVIDUEL
B S/V
& o POITRINE FRAICHE 301,00 PAR KG 12 JOURS
../ | INDIVIDUEL




S/V

ROUELLE DANS LE JAMBON 220,00 PAR KG INDIVIDUEL 12 JOURS
ENTIERE OU S/V
TETE DE PORC ENTIERE 151, JOUR
ORC >1,00 DEMI INDIVIDUEL > JOURS
PIECE DE s/V
TRAVERS DE PORC (RIBS 318,00 700 A 800G 12 JOURS
( ) INDIVIDUEL
ENVIRON
DESIGNATION PRIX AU KG POID CONDITION DLC
UNITAIRE NEMENT
o PAR 2 S/V
COTE DE PORC FARCIE POIDS 200G PIECE 247,00 PIECES INDIVIDUEL 5 JOURS
ESCALOPE DE PORC PANEE 200G PIECE 257,00 PAR 2 SIV 5 JOURS
’ PIECES INDIVIDUEL
PAR 2 S/V
PAUPIETTE DE PORC FARCIE 2 PIECE 257, JOUR
v ORC c 00G PIEC 57,00 PIECES INDIVIDUEL > JOURS
PIED DE PORC FARCI 250G PIECE 257,00 PAR 2 SIV 5 JOURS
’ PIECES INDIVIDUEL
o PAR1 KG S/V
ROTI DE PORC FARCI AU BACON ET FROMAGE 257, JOUR
0 ORC Cl AU BACO OMAG 57,00 MINIMUM | INDIVIDUEL > JOURS
ROTI DE PORC FARCI( Aux pruneaux et abricots PAR 1KG S/V
257,00 5 JOURS
secs ) MINIMUM | INDIVIDUEL
o PAR 1 KG S/V
ROTI DE PORC FARCI FARCE CHARCUTIERE 257, JOUR
0 ORC ¢ CEC v 57,00 MINIMUM | INDIVIDUEL > JOURS
ROTI DE DINDE FARCI AU BACON ET FROMAGE 247,00 PAR 1KG SIV 5 JOURS
’ MINIMUM | INDIVIDUEL
PIECE DE s/V
FILET MI
GNON DE PORC FARCI ITALIENNE 336,00 800G INDIVIDUEL 5 JOURS
ENVIRON
- PIECE DE s/V
FILET MIGNON DE PORC FARCI BACON FROMAGE 336,00 800G 5 JOURS
| INDIVIDUEL
ENVIRON
PIECE DE s/V
FILET MIGNON DE PORC FARCI AUX FRUITS SECS 336,00 800G 5 JOURS
INDIVIDUEL
ENVIRON
POID CONDITION
DESIGNATION PRIX AU K DL
316 0 uke UNITAIRE NEMENT ¢
CROCHE FUMEE 222,00 1,5 KG SOUS VIDE | 20 JOURS
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JAMBON ENTIER FUME ET SALE A CUIRE 222,00 10KG | SOUSVIDE | 10 JOURS
LARDON FUME CRU / CUIT 62,00 150g | SOUS VIDE | 20 JOURS
Qa‘ PALETTE DE 10 TRANCHES DE POITRINE FUMEE 75,00 PAR10 | SOUS VIDE | 20 JOURS
PALETTE FUMEE CRU 239,00 1,5KG | SOUSVIDE | 30 JOURS
POITRINE FUMEE CRU 318,00 LEKG | SOUSVIDE | 30 JOURS
ROTI DE BCEUF CUIT FUME 388,00 | AU DETAIL | SOUS VIDE | 20 JOURS
VIANDE DE BCEUF Origine Maroc k&
PAR 500G
BAVETTE DE BCEUF ) VIDE | 7JOUR
s GU 336,00 |\ o | SOUS OURS
1
PIECE DE
e FILET DE BGEUF CULARD 423,00 1KG SOUS VIDE | 7 JOURS
MINIMUM
PAR 500G
NGLET DE BGEUF ) VIDE | 7JOUR
ONG U 336,00 | oviviom | SOUS OURS
MINIMUM
RUMSTEAK DE BCEUF 318,00 1kg SOUS VIDE | 7 JOURS
PIECE DE
COTE DE BCEUF 301,00 SOUS VIDE | 7 JOURS
1,5KG
PAR 2 SOIT
ENTRECOTE DE BCEUF 336,00 s00G | SOUSVIDE | 7JOURS
POID | CONDITION
IMAGE DESIGNATION PRIX AU K DL
6 SIGNATIO UG | yniTaRE | NEMENT ¢
ANDOUILLETTE MAISON 130 PCE 180G | SOUS VIDE | 30 JOURS
ANDOUILLE DE GUEMENE 971ENTIER | 1,2KG | SOUSVIDE | 30 JOURS
MINOUILLE RECETTE AVEC PIEDS CROCHE TETE
BOL  [COEUR CARROTTE OIGNONS Se mange comme des| 116,00 350G | SOUS VIDE | 20 JOURS
tripes (plat d hiver)
1KG
TRIPE DE BOEUF MODE CAEN 370,00 SOUS VIDE | 20 JOURS




iviniNnviwvivi

1KG

28N=

TRIPE DE B F A LA PROVENCALE 70, VIDE | 20 JOUR
CEU (0] C 370,00 MINIMUM SOuUS 0 JOURS
VOLAILLES Origine Maroc ki
POID CONDITION
DESIGNATION PRIX AU K DL
SIG 0 Uk UNITAIRE NEMENT ¢
500 G
AIGUILLETTE DE CANARD ] SOUS VIDE | 12 JOURS
Environ
CUISSE DE CANARD 40(_) N SOUS VIDE | 12 JOURS
environ
400 G
FILET DE CANARD ] SOUS VIDE | 15JOURS
environ
FILET DE POULET CRU 156,00 350 a.400g SOUS VIDE 4 JOURS
environ
POULET FERMIER PRET A CUIRE 158,00 ENVIRON | SOUS FILM 4 JOURS
! 1,8 KG PLASTIQUE
ENVIRON | SOUS FILM
FERMIER PA R COMMANDE 116, 4 JOUR
coQ CSUR CO 6,00 38KG PLASTIQUE OURS
CHAPON FERMIER NOURRI AUX CEREALES ENVIRON |VENDU PRET
Uniquement pour les fétes 3KG A CUIRE
IMAGE DESIGNATION PRIX AU KG POID CONDITION DLC
UNITAIRE NEMENT
500 G
CUISSE DE POULET CONFIT MAISON X2 PCES 142,00 Environ SOUS VIDE | 30JOURS
FILET DE DINDE CUIT FUME MAISON 195,00 PAR 1KG SOUS VIDE | 30JOURS
! MINIMUM
FILET DE POULET CUIT FUME MAISON 212,00 300G SOUS VIDE | 30 JOURS
PAR 10
FRANCFORT DE CANARD SOUS VIDE | 30JOURS
PIECES
GESIER DE VOLAILLE CONFIT MAISON
2, 2 NET VIDE JOUR
FOIE DE VOLAILLE CONFIT 62,00 006G Sous 30 JOURS
FAR £
FILET DE POULET FARCI AU FROMAGE ET BLANC 247,00 PIECES SOUS VIDE 5 JOURS
DE DINDE FUME 250G
CHACUNE
PIECES
FILET POULET FARCI ITALIENNE 247,00 SOUS VIDE 5 JOURS




—ova

CLACILINE

ROTI DE DINDE FARCI AU BACON DE BCEUF ET

PAR 1 KG

FROMAGE 247,00 MINIMUM SOUS VIDE | 5JOURS
== A .
P ROTI DE DINDE FARCI (Aux pruneaux, abricots secs PAR 1 KG
, 247,00 SOUS VIDE | 5JOURS
s~ et farce de volaille ) MINIMUM
FOIE GRAS FRAIS CUISINE AUX SAUTERNES MIT:;ZUM SOUS VIDE | 15JOURS
POID NDITION
IMAGE DESIGNATION PRIX HT 0 co 0 DLC
UNITAIRE NEMENT
500 G
CUISSE DE CANARD CONFITE . SOUS VIDE | 35JOURS
Environ x2
SOURIS D'AGNEAU CONFITE 138 PCE 380G SOUS VIDE | 35 JOURS
RILLIONS CONFITS DE TOUR AU VOUVRAY 318,00 KG SOUS VIDE | 35 JOURS
JARRET DE PORC CONFIT 230,00 400G SOUS VIDE | 30 JOURS
PAQUET
JOUE DE PORC CONFITE 106,00 Z(CJIOG SOUS VIDE | 30 JOURS
DESIGNATION PRIX HT POID CONDITION DLC
UNITAIRE NEMENT
SAUMON FUME TRANCHE 203,00 250G SOUS VIDE | 20 JOURS
SAUMON GRAVLAX MAISON 203,00 250G SOUS VIDE | 20 JOURS
HARENG FUME MARINE OU NATURE 140,00 200G SOUS VIDE | 20 JOURS
BANDE SAUMON FUME ENTIERE TRANCHE OU 689,00 PIECE DE DE SOUS VIDE | 20 10URS
NON TRANCHE 1,2A1,5KG
PIECE DE
BANDE SAUMON GRAVLAX ENTIERE TRANCHE OU 689,00 800G SOUS VIDE | 20 10URS
NON TRANCHE MAISON
ENVIRON

VDP.LPC A VOTRE
SERVICE




